
 

Les plats que nous vous proposons sont soumis aux variations d’approvisionnement du marché et peuvent, par conséquent, nous faire défaut 

 

 

 

 

 

Nos Entrées 

 

Canard en raviole, Espuma de foie gras et jus court   19€ 

OU 

Œuf Bio 63°C, crème carbonara, gnochetti sardi, guanciale et comté    16€ 

OU 

Langoustine en carpaccio, agrumes et citronnelle    18€ 
 
 
 

Nos Plats 

 

Barbue de Roscoff rôtie, potimarron, champignons, marrons et jus     29€ 

OU 

Pigeonneau de Mesquer, betterave et brocciu fumé       30€ 

OU 

Noix de Saint-Jacques, hélianthe truffée et jus d’échalote 28€ 
 

 

Nos Desserts 

 
Grenade, Vanille et Sichuan   13€ 

OU 

Soufflé glacé Irish Coffee    11€ 

OU 

Marron, Rhum et Clémentine    12€ 

 
 
 
 

Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez, s’il vous plait, en informer le personnel de salle 
avant de passer votre commande. Merci 


