
 

Les plats que nous vous proposons sont soumis aux variations d’approvisionnement du marché et peuvent, par conséquent, nous faire défaut 

 

 

 

 

 

Nos Entrées 
 

Foie gras poêlé, brioche au levain et Côteaux du Layon de 1974     20€ 

OU 

Poulpe de roche, main de Bouddha, ponzu et gingembre  19€ 

OU 

Asperge verte, agrumes de Menton, chèvre frais et kasha    17€ 
 
 
 
 
 

Nos Plats 
 

Turbot de Roscoff rôti, poireaux, homardine, condiment de grenade,  
radis et combawa   35€ 

OU 

Cœur de ris de veau, patates douces, champignons, noisettes et jus   36€ 

   OU  

Noisette d’agneau de lait, légumes de printemps, ail des ours et jus   34€ 

 

 

Nos fromages 
 

Fromage à choisir en début de repas 

De 2 à 5 fromages à choisir sur le chariot  6€ à 15€ 

 
 

Nos Desserts 
 

Dessert à choisir en début de repas 
 

Chocolat Legato, fleur de sel et mascarpone 14€ 

OU 

Rhubarbe, romarin et Saint-Germain  12€ 

 
 

 

Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez, s’il vous plait, en informer le personnel de salle 
avant de passer votre commande. Merci 


