
Homard bleu, carotte,Homard bleu, carotte,    kalamansikalamansi

Foie gras, anguille fumée, coingFoie gras, anguille fumée, coing

Saint-Jacques, poireau, cheninSaint-Jacques, poireau, chenin

Oie d’Anjou, salsifi, truffe noireOie d’Anjou, salsifi, truffe noire

Citron, Cointreau, Crémant de LoireCitron, Cointreau, Crémant de Loire

Crémet d’Anjou chèvre frais, poire, noixCrémet d’Anjou chèvre frais, poire, noix

Chocolat, clémentine, vanilleChocolat, clémentine, vanille

MignardisesMignardises

Homard bleu, carotte,  kalamansi

Foie gras, anguille fumée, coing

Saint-Jacques, poireau, chenin

Oie d’Anjou, salsifi, truffe noire

Citron, Cointreau, Crémant de Loire

Crémet d’Anjou chèvre frais, poire, noix

Chocolat, clémentine, vanille

Mignardises

Saint-Sylvestre 
2026

Prix  du menu par  personne 135  € (hors  boissons)
Menu valable  le  jeudi  31  décembre 2026 .  Réservat ion en l igne ou au 02  14  03  03  53

Les 3 Lieux
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