
Barbue  de  Rosco f f  rô t i e ,  pomme croquet te  e t  mé l i s s e
ou

Pigeonneau de  Mesquer ,  be t t erave  e t  brocc iu  fumé

N O S  E N T R É E S

N O S  P L A T S

N O S  D E S S E R T S

Carpacc io  de  Langoust ines ,  agrumes  e t  c i t ronne l l e
ou  

Ravio l e  de  Canard

Duo g lacé
Thé  Chaï  e t  I r i sh  Cof f ee

ou
Marron ,  Rhum et  Clément ine    

MENU SAINT-VALENTIN EN 3 PLATS : 59€ 
(HORS BOISSON)

Une mise en bouche, une entrée, un plat, un dessert
MENU DÉGUSTATION EN 5 PLATS : 78€ 

(HORS BOISSON)
Une mise en bouche, deux entrées, un plat,

une sélection de 3 fromages, un dessert

Menu disponible uniquement pour le diner du mercredi 14 février 2024 
Les 3 Lieux - 10 port des noues - 49130 Les ponts de Cé - 02 14 03 03 53

en bord de Loire

https://www.thesdelapagode.com/guide-du-the/le-the-chai-histoire-dune-recette-indienne-aux-nombreux-benefices-sante/

